
maandag 21 april 2025
Menu 1 Menu 2 koude schotel

Visragout Keizergebraad
Demi-glacesaus

Gestoofde romanescobloemkool Gestoofde snijbonen
Kroketten Gekookte aardappelen

dinsdag 22 april 2025

Cordon bleu kip Groentenlasagne

Gevogeltejus

Geitenkaas met vijgen, 
gebakken spekjes en 
pijnboompitten 

Gerookte makreel met 
rauwkostKnolselder in Mornaysaus

Puree

woensdag 23 april 2025

Spaghetti bolognaise Varkensmignonette

Gemalen kaas Op grootmoeders wijze

Geitenkaas met vijgen, 
gebakken spekjes en 
pijnboompitten 

Gerookte makreel met 
rauwkostGestoofde erwten en wortelen

Puree

donderdag 24 april 2025

Kalkoenlapje Vegetarische boerenworst

Peperroomsaus Mosterdsaus

Geitenkaas met vijgen, 
gebakken spekjes en 
pijnboompitten 

Gerookte makreel met 
rauwkostIjsbergsla + mayo Gestoofde andijvie

Puree Gekookte aardappelen

vrijdag 25 april 2025

Vis van de dag Boomstammetje

Dillesaus Braadjus

Geitenkaas met vijgen, 
gebakken spekjes en 
pijnboompitten 

Gerookte makreel met 
rauwkostVichywortelen Broccoli in bechamelsaus

Gekookte aardappelen Gebakken aardappelblokjes fijne kruiden
Flan caramel

Bloemkool-broccolisoep

ECLAIR

Paprikasoep

Fruit

Kippensoep

Fruit

Menu week 17

Tomatensoep met balletjes

Witte chocomousse

Champignonsoep

BC lentecyclus

Indien een allergie meld het ons! 
Ook koffie of thee na de maaltijd en dit voor de prijs van 12 €.

Telefonisch reserveren 
      0496/59.53.10 of 

via mail: vanessa.matton@jabbeke.be 
2 werkdagen vooraf! 




